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BAB V 

PENUTUP 

 

A. Kesimpulan 

Kesimpulan dari penelitian ini adalah: 

1. Berdasarkan proses pembiakan secara murni dari teknik pewarnaan 

gram, diperoleh tiga kelompok bakteri yaitu bakteri Salmonella sp, 

bakteri Shigella sp dan bakteri Escherichia coli. 

2. Dari ketiga kelompok bakteri yang berhasil ditemukan diketahui 

bakteri Escherichia coli merupakan bakteri gram negatif sedangkan 

bakteri Salmonella sp, dan bakteri Shigella sp merupakan bakteri 

gram positif. 

3. TPC (Total Plate Count) dari masing-masing kelompok bakteri 

yang ditemukan adalah sebagai berikut: 

a. TPC Ikan Tongkol Segar. 

Tabel 5.1: Hasil TPC (Total Plate Count) dari kelompok bakteri pada ikan 

tongkol segar. 
 

Jenis Bakteri Kode Sampel Media 

Selektif 

Pengenceran TPC 

sSalmonella sp ITS SSA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

8,6 x 10
-1

 cfu/ml 

5,9 x 10
-2

 cfu/ml 

2,5 x 10
-3

 cfu/ml 

Shigella sp ITS SSA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

8,5 x 10
-1

 cfu/ml 

6,1 x 10
-2

 cfu/ml 

3,3 x 10
-3

 cfu/ml 

Escherichia coli ITS PCA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

9,4 x 10
-1

 cfu/ml 

6,7 x 10
-2

 cfu/ml 

4,5 x 10
-3

 cfu/ml 

Keterangan: 

ITB: Ikan Tongkol Segar. 
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c. TPC Ikan Tongkol Busuk. 

Tabel 5.2: Hasil TPC (Total Plate Count) dari kelompok bakteri ikan 

tongkol busuk. 

Jenis Bakteri Kode Sampel Media 

Selektif 

Pengenceran TPC 

Salmonella sp ITB SSA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

14,7 x 10
-1

 cfu/ml 

11,3 x 10
-2

 cfu/ml 

9,5 x 10
-3

 cfu/ml 

Shigella sp ITB SSA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

19,7 x 10
-1

 cfu/ml 

15,1 x 10
-2

 cfu/ml 

14,5 x 10
-3

 cfu/ml 

Escherichia 

coli 

ITB PCA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

15,7 x 10
-1 

cfu/ml 

12,7 x 10
-2

 cfu/ml 

11,7 x 10
-3

 cfu/ml 

Keterangan: 

  ITS: Ikan Tongkol Busuk. 

 

 

B. Saran 

Hasil dari penelitian ini dapat dijadikan refrensi kajian pustaka terkait jenis 

bakteri yang mengontaminasi pada ikan tongkol (Euthynnus affinis).Selain 

itu, diperlukan identifikasi lebih lanjut untuk mengetahui jenis bakteri 

yang mengontaminasi pada ikan tongkol yang menyebapkan keracunan 

guna menambah refrensi serta pengetahuan. 
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51 
 

 

 
                Mikroskop                                       Colony Counter 
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Lampiran 2 

Prosedur Kerja Penelitian 

 

 
 sampel ikan dibedah                                     sampel ikan dihaluskan 

 
Pengenceran pada media selektif                         Vortex sampel 

 
Pengenceran pada media selektif            penuangan media pada cawan 

petri    
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Lampiran 2 

Prosedur Kerja Penelitian 

 

  
 Menghitung jumlah koloni                     pengamatan mikroskopis 

 

 
              Inkubasi cawan petri                  proses inkubasi dengan suhu 37

0
C 

 

 
Isolasi sampel pada cawan petri                    Pewarnaan gram 
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Media dipanaskan 
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Lampiran 3 

Bakteri yang tumbuh pada media selektif 

 

 
   10

-3
 ITB                           10

-3
ITB                           

 

 
   10

-1
 ITS                            10

-2
ITS 
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Lampiran 3 

    Hasil Pewarnaan Gram 

 

 

 
Ikan Tongkol Busuk     Ikan Tongkol Busuk      Ikan Tongkol Busuk 

 

 

 
Ikan Tongkol Segar      Ikan Tongkol Segar        Ikan Tongkol Segar 
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Lampiran 4 

Hasil Penghitungan koloni 

 

Tabel 1: Hasil TPC (TotalPlate Count) Ikan Tongkol Segar 

Media SSA 

Kode 

Sampel 

Duplo Pengenceran  Total 

Koloni 

TPC 

ITS 1 10
-1

 98 980 

ITS 2 10
-1

 75 750 

ITS 1 10
-2

 66 660 

ITS 2 10
-2

 52 520 

ITS 1 10
-3

 31 310 

ITS 2 10
-3

 20 200 

 

Media PCA 

Kode 

Sampel 

Duplo  Pengenceran  Total Koloni TPC 

ITS 1 10
-1

 97 970 

ITS 2 10
-1

 91 910 

ITS 1 10
-2

 72 720 

ITS 2 10
-2

 62 620 

ITS 1 10
-3

 53 530 

ITS 2 10
-3

 37 370 

 

Media SSA 

Kode 

Sampel 

Duplo Pengenceran  Total 

Koloni 

TPC 

ITS 1 10
-1

 89 890 

ITS 2 10
-1

 82 820 

ITS 1 10
-2

 68 680 

ITS 2 10
-2

 54 540 

ITS 1 10
-3

 44 440 

ITS 2 10
-3

 22 220 

   Keterangan: 

   ITS: ikan tongkol segar 
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Tabel 2: Hasil TPC (Total Plate Count) dari kelompok bakteri pada ikan 

tongkol segar. 
 

Jenis Bakteri Kode Sampel Media 

Selektif 

Pengenceran TPC 

Salmonella sp ITS SSA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

8,6 x 10
-1

 cfu/ml 

5,9 x 10
-2

 cfu/ml 

2,5 x 10
-3

 cfu/ml 

Shigella sp ITS SSA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

8,5 x 10
-1

 cfu/ml 

6,1 x 10
-2

 cfu/ml 

3,3 x 10
-3

 cfu/ml 

Escherichia coli ITS PCA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

9,4 x 10
-1

 cfu/ml 

6,7 x 10
-2

 cfu/ml 

4,5 x 10
-3

 cfu/ml 

  Keterangan: 

  ITB: Ikan Tongkol Segar. 

 

 

Tabel 3 : Hasil TPC (Total Plate Count) Ikan Tongkol busuk. 

Media SSA 

Kode 

Sampel 

Duplo  Pengenceran  Total Koloni TPC 

ITB 1 10
-1

 153 1530 

ITB 2 10
-1

 141 1410 

ITB 1 10
-2

 120 1200 

ITB 2 10
-2

 107 1070 

ITB 1 10
-3

 99 990 

ITB 2 10
-3

 92 920 

 

Media PCA 

Kode 

Sampel 

Duplo  Pengenceran  Total 

Koloni 

TPC 

ITB 1 10
-1

 159 1590 

ITB 2 10
-1

 156 1560 

ITB 1 10
-2

 133 1330 

ITB 2 10
-2

 127 1270 

ITB 1 10
-3

 120 1200 

ITB 2 10
-3

 114 1140 

 

Media SSA 

Kode 

Sampel 

Duplo Pengenceran  Total 

Koloni 

TPC 

ITB 1 10
-1

 207 2070 

ITB 2 10
-1

 187 1870 

ITB 1 10
-2

 153 1530 
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ITB 2 10
-2

 150 1500 

ITB 1 10
-3

 145 1450 

ITB 2 10
-3

 145 1450 

   Keterangan:  

   ITB: ikan tongkol busuk 

 

Tabel 4 : Hasil TPC (Total Plate Count) dari kelompok bakteri ikan tongkol 

busuk. 

Jenis Bakteri Kode Sampel Media 

Selektif 

Pengenceran TPC 

Salmonella sp ITB SSA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

14,7 x 10
-1

 cfu/ml 

11,3 x 10
-2

 cfu/ml 

9,5 x 10
-3

 cfu/ml 

Shigella sp ITB SSA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

19,7 x 10
-1

 cfu/ml 

15,1 x 10
-2

 cfu/ml 

14,5 x 10
-3

 cfu/ml 

Escherichia 

coli 

ITB PCA 10
-1

 

10
-2

 

10
-3

 

15,7 x 10
-1 

cfu/ml 

12,7 x 10
-2

 cfu/ml 

11,7 x 10
-3

 cfu/ml 

Keterangan: 

  ITS: Ikan Tongkol Busuk. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


