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BAB V 

PENUTUP 

5.1 Kesimpulan 

Hasil pengujian Kedua sampel menunjukkan bahwa jumlah Angka 

Kapang Khamir pada Ubi gaplek melewati batas maksimum sesuai yang 

ditetapkan oleh PerBPOM No 13Tahun 2019.  

5.2 Saran  

1. Bagi peneliti selanjutnya  

a. Melakukan pengujian dengan membandingkan ubi gaplek yang belum di 

masak dengan yang sudah masak. 

b. Melakukan pengujian tentang lama simpan ubi gaplek. 

2. Bagi Masyarakat 

Pengolahan Gaplek terutama proses pengeringan dan penyimpanan diperhatikan 

untuk meminimalisir tumbuhnya jamur. 
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