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ABSTRAK 

Pusat Kuliner adalah tempat dengan berbagai jenis makanan yang ada di suatu 

daerah. Salah satunya adalah Provinsi Nusa Tenggara Timur. Yang terdiri dari 21 

Kabupaten, dan memiliki budaya yang berbeda-beda. Selain beragamnya budaya 

Profinsi Nusa Tenggara Timur juga memiliki berbagai jenis makanan khas daerah 

dengan cita rasa yang berbeda pula. Namun dengan perkembangan globalisasi saat 

ini makanan khas daerah NTT mulai tergeser oleh produk-produk asing ataupun 

berpotensi makanan asing. Adapun tempat kuliner yang belum menerapkan suasana 

baik itu identitas bangunan dan fasilitas yang kurang memadai bagi masyarakat 

yang ada di Kota Kupang. Untuk membudidayakan makanan khas daerah NTT di 

Kota Kupang perlu adanya sebuah kawasan yang menjadi pusat kuliner khas NTT. 

Metode penelitian yang digunakan merupakan metode perancangan dengan 

pendekatan Transformasi Arsitektur guna menghadirkan identitas bangunan dan 

icon baru Pusat Kuliner Khas NTT di Kota Kupang yang menjadi daya tarik 

tersendiri bagi masyarakat setempat maupun pengunjung dan diharapkan mampu 

menjaga dan melestarikan makanan khas dan juga nilai-nilai budaya yang ada di 

Nusa Tenggara Timur. 

  

Kata kunci: Kawasan Pusat Kuliner Khas NTT, Transformasi Arsitektur, Kota 

Kupang. 
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PLANNING AND DESIGN OF NTT SPECIAL CULINARY 

CENTER IN KUPANG CITY 

(ARCHITECTURAL TRANSFORMATION APPROACH) 

 

ABSTRACT 

Culinary Center is a place with various types of food in an area. One of them is 

East Nusa Tenggara province. It consists of 21 districts, and has a different culture. 

In addition to the diverse culture of East Nusa Tenggara province also has various 

types of regional specialties with different flavors. But with the development of 

globalization today NTT regional specialties that seem to have begun to be 

displaced by foreign products or potentially foreign food. The culinary place that 

has not implemented a good atmosphere is the identity of the building and facilities 

that are inadequate for the people in Kupang City. To cultivate NTT regional 

specialties in Kupang City, it is necessary to have an area that is the center of NTT's 

culinary specialties. The method used is a design method with an architectural 

transformation approach so that it becomes the identity of the building and the new 

icon of NTT's Culinary Center in Kupang City, which is the main attraction for the 

community and is expected to be able to maintain and preserve typical foods and 

cultural values in East Nusa Tenggara. 

 

Keywords: facilities, identity, Kupang, region, Culinary Center, Common, NTT 

Transformation, Architecture.  
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