BAB V

PENUTUP

5.1 Kesimpulan

Berdasarkan hasil analis proksimat dalam tepung umbi porang asal desa
Pantae Kabupaten TTU memiliki masing- masing kandungan berturut-turut sebagai
berikut: Kadar air sebesar 22,99 %, kadar abu sebesar 3,3%, kadar karbohidrat 7,25
%, kadar serat kasar 11,24 %, kadar lemak 0,85%, dan kadar protein sebesar 0,0304
%.
5.2 Saran

Berdasarkan hasil penelitian, maka penulis menyarankan untuk peneliti
selanjutnya, tentang analisis proksimat tepung umbi porang dengan membandingkan
tepung umbi porang dari dua tempat yang berbeda untuk memperoleh hasil yang

optimal, dengan mengunakan metode yang sama.
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