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“ Dalam tiap jerih payah 

ada keuntungan, tetapi kata 

– kata belaka 
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ISOLASI DAN KARAKTERISASI BAKTERI Escherichia coli PADA 

BAHAN PANGAN BERBASIS DAGING DI KOTA KUPANG 

 

ABSTRAK 

Oleh : Dedi Irianto Bria 

 

Salome merupakan salah satu produk olahan pangan berbasis daging yang 

menjadi jajanan favorit semua kalangan masyarakat di Kota Kupang. Sebagai salah satu 

pangan, salome juga dapat terkontaminasi oleh bakteri Escherichia coli. Bakteri 

Escherichia coli merupakan salah satu bakteri yang rentan mencemari salome dan dapat 

menyebabkan diare atau foodborne dieases karena kehigienisan makanan yang kurang. 

Proses kontaminasi bakteri dapat terjadi karena beberapa faktor. Penelitian ini bertujuan 

untuk mengetahui keberadaan bakteri Escherichia coli pada produk olahan daging di 

Kota Kupang. 

Penelitian ini merupakan penelitian deskriptif dengan teknik pengambilan sampel 

purposive sampling. Isolasi bakteri menggunakan media EMBA, perhitungan populasi 

dilakukan dengan metode hidtung cawan yaitu cawan dengan jumlah koloni 25 – 250 

dipilih kemudian dihitung jumlah masing-masing koloni dalam cawan berdasarkan 

penampakan morfologinya. Karakterisasi makroskopis dilakukan dengan mengamati 

bentuk morfologi koloni berbeda pada cawan sehingga didapatkan isolat bakteri  

Escherichia coli. Karakteristik mikroskopisnya dilakukan dengan metode pewarnaan 

gram dan diamati menggunakan  mikroskop cahanya.  

Hasil penelitian diperoleh populasi bakteri Escherichia coli dari pengenceran 10
-3

 

di Taman Nostalgia yaitu 8,4 x 10
4 
CFU / ml, SMPN 1 Kupang yaitu 8,4 x 10

4
 CFU / ml, 

SDK St. Yoseph 1 Kupang yaitu 5 x 10
4
 CFU / ml dan SMAN 1 Kupang 1,11 x 10

5
 CFU 

/ ml. Karakterisasi makroskopis pada empat lokasi memiliki bentuk, elevansi, dan tepian 

yang sama. Karakteristik mikroskopis dilakukan melalui metode pewarnaan gram dengan 

hasil semua isolat bakteri merupakan bakteri gram negatif yang memiliki bentuk sel 

coccus, dan susunan sel tunggal. 

Berdasarkan hasil dari penelitian dapat disimpulkan bahwa populasi bakteri 

Escherichia coli dapat ditemukan pada salome dari Taman Nostalgia, SMPN 1 Kupang, 

SDK St. Yoseph 1 Kupang, dan SMAN 1 Kupang. Bakteri Escherichia coli hasil isolasi 

memiliki karakteristik yang sama baik secara makroskopis yang meliputi betuk, elevansi, 

dan tepian yang sama sedangkan mikroskopis menjukan bahwa semua bakteri 

Escherichia coli  memiliki gram negatif, bentuk sel coccus, dan susunan sel tunggal.  

 

Kata Kunci : Isolasi dan Karakterisasi, Bakteri Escherichia coli,  Salome,  
 

  



ISOLATION AND CHARACTERIZATION OF Escherichia coli 

BACTERIA IN MEAT BASED FOOD IN KUPANG CITY 

 

ABSTRACT 

By : Dedi Irianto Bria 

Salome is one of the processed meat-based food products that become a favorite 

snack for all of people in Kupang City. As a food, salome could be contaminated by 

Escherichia coli bacteria. Escherichia coli are one of the bacteria that are susceptible to 

contaminating salome and could cause diarrhea or foodborne diseases due to poor food 

hygiene. The process of bacterial contamination can occur due to several factors. This 

study aims to determine the presence of Escherichia coli bacteria in processed meat 

products in Kupang City. 

This research is a descriptive research with purposive sampling technique. 

Isolation of bacteria using EMBA media, population calculations were carried out by the 

cup counting method, namely a dish with a number of colonies from 25 to 250 was 

selected and then the number of each colony in the dish was calculated based on its 

morphological appearance. Macroscopic characterization was carried out by observing 

the morphology of the different colonies on the plate to obtain Escherichia coli bacteria 

isolates. The microscopic characteristics were carried out using the Gram stain method 

and observed using a light microscope. 

The results showed that the population of Escherichia coli bacteria from a 10-3 

dilution in Taman Nostalgia was 8.4 x 104 CFU / ml, SMPN 1 Kupang was 8.4 x 104 

CFU / ml, SDK St. Yoseph 1 Kupang ie 5 x 104 CFU / ml and SMAN 1 Kupang 1.11 x 

105 CFU / ml. The macroscopic characterization at the four locations had the same shape, 

elevation, and edge. Microscopic characteristics were carried out using the gram staining 

method with the results that all bacterial isolates were gram-negative bacteria that had a 

coccus cell shape and single cell arrangement. 

Based on the results of the study, it can be concluded that the population of 

Escherichia coli bacteria can be found in salome from Taman Nostalgia, SMPN 1 

Kupang, SDK St. Yoseph 1 Kupang, and SMAN 1 Kupang. The isolated Escherichia coli 

bacteria have the same characteristics both macroscopically which include the same 

shape, elevation, and edges, while microscopically it shows that all Escherichia coli 

bacteria have gram negative, coccus cell shape, and single cell arrangement. 

 

Keywords: Isolation and Characterization, Escherichia coli Bacteria, Salome 
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