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BAB  V 

PENUTUP 

 

A. Kesimpulan  

 Berdasarkan analisis data dari pembahasan hasil penelitian, dapat 

menarik kesimpulan sebagai berikut : 

1. Besarnya harga pokok produksi yang dihitung Catering Dua Srikandi 

lebih kecil dibandingkan dengan harga pokok produksi yang dihitung 

dengan menggunakan metode full costing. 

2. Dalam menghitung biaya bahan baku dan biaya tenaga kerja langsung sudah 

dilakukan secara tepat. Namun, dalam menghitung biaya overhead pabrik 

masih kurang tepat karena belum memasukan beberapa unsur biaya overhead 

pabrik dalam perhitungan, seperti biaya penyusutan peralatan dan kendaraan 

kedalam biaya overhead pabrik.  

3. Dalam penentuan harga jual, mark up yang ditetapkan 30% di setiap tahunnya, 

maka dari itu perhitungan harga jual menurut Catering Dua Srikandi lebih kecil 

dibandingkan dengan perhitungan harga jual menurut  metode Cost Plus 

Pricing. 

4. Laba yang di peroleh perusahaan lebih besar di bandingkan dengan laba yang 

dihitung secara full costing, karena perhitungan yang dilakukan perusahaan 

secara sederhana maka dari itu catering dua srikandi harus melakukan 

perhitungan secara full costing dengan menaikan harga jual agar laba yang 

diperoleh juga bisa naik sesuai yang diinginkan/ditentukan oleh pemilik 

Catering Dua Srikandi. 
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B. Saran 

         Berdasarkan kesimpulan di atas,  saran-saran yang dapat dijadikan bahan 

pertimbangan Catering Dua Srikandi dalam membuat kebijakan sebagai 

berikut:  

1. Catering Dua Srikandi sebaiknya menggunakan perhitungan harga pokok 

produksi menggunakan metode full costing untuk menghitung secara 

terperinci biaya-biaya yang dikeluarkan, di mana dengan memasukan 

seluruh biaya-biaya dalam proses produksi, dapat mengidentifiasikasi 

biaya-biaya yang mendukung proses produksi dibandingankan metode 

perhitungan yang sederhana yang dilakukan oleh Catering Dua Srikandi. 

2. Catering Dua Srikandi sebaiknya meninjau kembali perhitungan harga 

pokok, dengan memasukan semua unsur biaya ke dalam perhitungan harga 

pokok produk, khususnya biaya penyusutan peralatan dan kendaraan 

kedalam harga pokok produk. 

3. Catering Dua Srikandi sebaiknya melakukan promosi yang hebat, agar 

usahanya ini menjadi usaha yang lebih besar dan tidak hanya melalui mulut 

ke mulut atau terjadi secara pesan, tapi bisa berkembang menjadi usaha 

yang setiap harinya di produksi, dengan melakukan  penerapan perhitungan 

sesuai dengan metode full costing, dan penentuan harga jual yang tepat agar 

laba yang di hasilkan dapat sesuai dengan keinginan pemilik perusahaan.  
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