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ISOLASI DAN KARAKTERISASI BAKTERI ASAM LAKTAT DARI BUAH PISANG 

BARANGAN (Musa acuminate Colla) DI PASAR OEBA-KUPANG 

NUSA TENGGARA TIMUR. 

 

ABSTRAK 

Oleh 

Roswita Radegunda Tampani 

 

Bakteri Asam Laktat (BAL) merupakan salah satu mikroorganisme yang dapat digunakan 

dalam mengontrol pertumbuhan bakteri patogen dalam bahan pangan karena mampu menurunkan pH 

dan menghasilkan senyawa anti bakteri. BAL dapat diisolasi dari buah-buahan yang difermermentasi, 

salah satunya dari hasil fermentasi buah pisang. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui adanya 

Bakteri Asam Laktat pada buah Pisang barangan (Musa acuminate Colla) di pasar Oeba-Kupang Nusa 

Tenggara Timur dan Untuk mengetahui Karakterisasi dari Bakteri Asam Laktat yang ditemukan dari 

buah Pisang barangan (Musa acuminate Colla) di pasar Oeba-Kupang Nusa Tenggara Timur. 

Penelitian ini merupakan penelitian eksperimen dengan teknik purposive sampling. Penelitian 

ini dilakukan dengan cara isolasi bakteri menggunakan media umum PDA. Selanjutnya dilakukan 

karakterisasi morfologi dengan cara pengamatan langsung pada bakteri yang meliputi bentuk, elevasi, 

tepian dan warna. Kemudian dilakukan uji katalase dimana dengan menggunakan jarum ose bakteri 

diambil dan dicampurkan dengan larutan H2O2 Sedangkan karakterisasi secara mikroskopis dilakukan 

dengan metode pewarnaan gram. 

Hasil penelitian ini diperoleh 5 isolat bakteri dengan kode isolat P1G, P2G, P3G, P4G dan 

P5G yang memiliki morfologi yang berbeda – beda yakni terdapat warna kuning gading, putih, putih 

susu, dan kuning, berelevasi datar, tetesan, dan seperti tombol, tepian licin, berombak dan bergerigi, 

bentuknya bundar tepian karang, bundar dengan tepian timbul dan bundar. Hasil uji katalase pada 5 

isolat bakteri membuktikan hasil tidak bergelembung dan termasuk bakteri yang memiliki enzim 

katalase Karena pada keempat kode isolate ini dominan mampu mengurai H2O2 menjadi H2O dan O2. 

Dan pada karakterisasi mikroskopis pewarnaan gram menghasilkan pewarnaan gram positif ditandai 

dengan pewarnaan gram yang dihasilkannya warna ungu atau violet dan memiliki sel yang 

mengandung peptidoglikan yang tebal sehingga dapat mempertahankan warna ungu dari zat warna 

Kristal violet. 

Dari hasil penelitian ini dapat disimpulkan bahwa pada buah pisang barangan yang berada di 

pasar Oeba – Kupang terdapat bakteri asam laktat. Isolat bakteri asam laktat dari buah pisang 

barangan mempunyai karakterisasi secara makroskopik yaitu beragam warna yaitu putih, putih susu, 

kuning gading dan kuning. Hasil identifikasi bakteri asam laktat dari buah pisang barangan 

mempunyai pewarnaan gram positif. 

 

Kata kunci: Isolasi, Karakterisasi, Bakteri Asam Laktat, Musa acuminate Colla. 
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